
Vini Spumanti
Bobler

	 Spumante Dolce, Capetta, Piemonte		  gl. 85� fl. 329
	 Friske søde bobler med god karakter og fylde.

	P rosecco Extra Dry, Corte delle Calli, Treviso		�   fl. 399
	 Friske og frugtige bobler med god karakter og fylde.

	 Blanc Brut, Terrazze dell’Etna, Sicilien		�   fl. 699
	 En klassisk mousserende vin med en vedvarende strågul farve  

	 og friskhed på ganen.

	R osato Brut, Terrazze dell’Etna, Sicilien		�   fl. 699
	 En karakteristisk mousserende rosévin, der er blød og raffineret  

	 med en frisk afslutning.

Taormina
Menù dei Vini



Vini Bianchi
Hvidvin

Tørre & Klassiske  //  Gode til flødebaseret pasta samt lette retter generelt

	 *Taormina anbefaler
	 Sauvignon Blanc, Zagara, Sicilien 	 gl. 85	 ½ fl. 199� fl. 329
	 Sprød og læskende hvidvin med noter af citrus og hyldeblomst.

	 Riesling, ”Hochkofler” Bozen, Südtriol /Alto Adige		�   fl. 429
	 Tør, elegant, frisk og livlig med en behagelig surhed.

	 Cinniri Etna Bianco, Terrazze dell’Etna, Sicilien		�   fl. 589
	 Elegant og frugtig hvidvin. Cinniri er en 100% Carricante Etna Bianco.

Fyldige & Kraftfulde  //  Gode til fisk & skaldyr

	 Langhe Chardonnay, Piazzo, Piemonte 	 gl. 110	 ½ fl. 269� fl. 449     
	 Frisk og fyldig med fin tørhed og god frugt.

	 Pinot Grigio, Bertoldi, Garda 		�   fl. 399
	 Halvtør italiensk klassiker – frugtig og charmerende.

	C iuri Bianco del Vulcano ØKO, Terrazze dell’Etna, Sicilien 		�  fl. 489
	 Hvidvin lavet på rødvinsdruen Nerello Mascalese – et spændende  

	 eksperiment med frisk og elegant karakter.



Vini Rosati
Rosé

	 *Taormina anbefaler
	P inot Grigio Rosé, Andrero, Sicilien 	 gl. 85 	 ½ fl. 199	 fl. 329
	 Charmerende og saftig med et let krydret touch.

	 Rosato Etna, Terrazze dell’Etna, Sicilien			   fl. 489
	 Friske noter af rødt æble og fersken kombineret med balanceret friskhed.

Vini Rossi
Rødvin

Kraftige & Sødmefulde  //  Gode til oksekød & kraftige retter generelt

	R ipasso Superiore, Campedel, Valpolicella C.	  gl. 95	 ½ fl. 249	 fl. 409
	 Kraftig enkeltmarks Ripasso fra Gnirega Hill, med masser af saftig charme.

	N ero d’Avola / Nerello Mascalese, Due Lune, Sicilien		  fl. 499
	 Frugtig og karakterfuld rødvin med god dybde, som høstes under to måner.

	 Cirneco Etna, Terrazze dell’Etna, Sicilien			   fl. 559
	 100 % Nerello Mascalese. Intens og frugtig med elegant udtryk  

	 for Etna-territoriet.

	 Amarone, Campedel, Valpolicella Classico	 		  fl. 999
	 Kraftig og blød Amarone fra samme mark som vores Ripasso  

	 – flot balance mellem frugt og kompleksitet.



Vini Rossi
Rødvin

Tørre & Kraftige  //  Gode til lam, kalv & oksekød

	 Barbera d’Alba “Mugiot”, Piazzo, Piemonte		�   fl. 429
	 Tør og charmerende enkeltmarks Barbera med masser af karakter.

	C hianti Rossetti Classico Riserva, Toscana	�  fl. 479
	 Kompleks og karakterfuld rødvin med medium power.

	 Barolo Riserva “Sottocastelleo di Novello”, Piazzo, Piemonte   � fl. 1099
	 Moderne enkeltmarks Barolo Riserva med god balance mellem saftig charme  

	 og tør power.

Bløde & Saftige  //  Gode til tomatbaseret pasta, samt kalv & fjerkræ

	 *Taormina anbefaler
	 Sette Vigne, Italien	 gl. 95	 ½ fl. 199� fl. 329
	 Et unikt blend af 7 af Italiens største druer fra 7 klassiske vinregioner.  

	 En kompleks og harmonisk vin

	P rimitivo di Manduria, Il Bacca, Puglia		�   fl. 429
	 Kraftig, charmerende og silkeblød med sødmefuld fylde.

	 Pinot Nero Etna, Terrazze dell’Etna, Sicilien		�   fl. 659
	 Frugtig og elegant Pinot Noir med noter af røde bær.

	 Bolgheri, Linda Toscana		�   fl. 599
	 Supertoscaner på blend af Cabernet, Merlot & Sangiovese.  

	 Fyldig med bløde tanniner.

	 Brunello di Montalcino, Poggio Conte, Toscana		�   fl. 799
	 Fløjlsblød, fyldig og elegant med en vedvarende harmonisk og  

	 krydret eftersmag.


