
Taormina
Menù dei Vini



Vini Spumanti
Bobler

 Spumante Dolce, capetta, piemonte  gl. 79 fl. 299
 Friske søde bobler med god karakter og fylde.

 proSecco extra Dry, corte Delle calli, treviSo  fl. 359
 Friske og frugtige bobler med god karakter og fylde.

Vini Bianchi
Hvidvin

Tørre & Klassiske  //  Gode til flødebaseret pasta samt lette retter generelt

 *Taormina anbefaler
 Sauvignon Blanc, Zagara, Sicilien  gl. 79 ½ fl. 179 fl. 299
 Sprød og læskende hvidvin med noter af citrus og hyldeblomst.

 pinot grigio, BoZen, SüDtriol / alto aDige   fl. 429
 Charmerende saftig med et let krydret touch.

Fyldige & Kraftfulde  //  Gode til fisk & skaldyr

 charDonnay, lumá, Sicilien  gl. 89 ½ fl. 229 fl. 399     
 En af Italiens helt store hvidvine lavet på 100% Chardonnay.

 grillo, lumá, Sicilien    fl. 359
 Halvtør, blød og let drikkelig hvidvin.



Vini Rosati
Rosé

 *Taormina anbefaler
 pinot grigio roSé, anDrero, Sicilien  gl. 79  ½ fl. 179 fl. 299
 Friske søde bobler med god karakter og fylde.

Vini Dolci
Dessertvin

 recioto “le Quare”, gamBa, valpolicella c.  gl. 99 fl. 499
 Mørk, tung og kraftig. Recioto er en ægte klassiker i Italiensk vinfremstilling og uden 

 sidestykke den bedste dessertvin, der laves i Italien.

Vini Rossi
Rødvin

Kraftige & Sødmefulde  //  Gode til okse & kraftige retter generelt

 ripaSSo Superiore, campeDel, valpolicella c.  gl. 85 ½ fl. 229 fl. 399
 Kraftig Ripasso med masser af saftig charme. Enkeltmarks vin fra Gnirega Hill.

 nero D’avola / nerello maScaleSe, Due lune, Sicilien  fl. 499
 Frugtig og karakterfuld rødvin med god dybde, som høstes under to måner.

 amarone riSevera “emilio 1899”, BertolDi, valpolicella claSSico  fl. 799
 Kraftig og karakterfuld rødvin med noter af tørrede frugter.



Vini Rossi
Rødvin

Tørre & Kraftige  //  Gode til lam, kalv & okse

 BarBera D’alBa “mugiot”, piaZZo, piemonte   fl. 429
 Tør og charmerende enkeltmarks Barbera med masser af karakter.

 chianti rufina riServa, caStello Del treBBio, toScana  fl. 479
 Italiensk klassiker med masser af dybde og karakter.

 Barolo riServa “SottocaStelleo Di novello”, piaZZo, piemonte    fl. 999
 Moderne enkeltmarks Barolo Riserva med god balance mellem saftig charme og tør power.

Bløde & Saftige  //  Gode til tomatbaseret pasta, samt kalv & fjerkræ

 *Taormina anbefaler
 nero D’avola, uSulea, Sicilien gl. 79 ½ fl. 179 fl. 299
 Saftig rødvin med noter af solbær.

 campo marina primitivo Di manDurian,puglia   fl. 359
 Charmerende kraftig og silkeblød rødvin med god sødmefuld fylde.

 Bolgheri, linDa, toScana   fl. 599
 Supertoscaner på blend af Cabernet, Merlot & Sangiovese. Fyldig med bløde tanniner.

 Brunello Di montalcino, poggio conte, toScana   fl. 699
 Fløjlsblød, fyldig og elegant med en vedvarende harmonisk og krydret eftersmag.


