
Taormina
Menù dei Vini



Vini Spumanti
Bobler

	 Spumante Dolce, Capetta, Piemonte		  gl. 79	 fl. 299
	 Friske søde bobler med god karakter og fylde.

	P rosecco Extra Dry, Corte delle Calli, Treviso		  fl. 359
	 Friske og frugtige bobler med god karakter og fylde.

Vini Bianchi
Hvidvin

Tørre & Klassiske  //  Gode til flødebaseret pasta samt lette retter generelt

	 *Taormina anbefaler
	 Sauvignon Blanc, Zagara, Sicilien 	 gl. 79	 ½ fl. 179	 fl. 299
	 Sprød og læskende hvidvin med noter af citrus og hyldeblomst.

	P inot Grigio, Bozen, Südtriol / Alto Adige			   fl. 429
	 Charmerende saftig med et let krydret touch.

Fyldige & Kraftfulde  //  Gode til fisk & skaldyr

	C hardonnay, Lumá, Sicilien 	 gl. 89	 ½ fl. 229	 fl. 399     
	 En af Italiens helt store hvidvine lavet på 100% Chardonnay.

	G rillo, Lumá, Sicilien 			   fl. 359
	 Halvtør, blød og let drikkelig hvidvin.



Vini Rosati
Rosé

	 *Taormina anbefaler
	P inot Grigio Rosé, Andrero, Sicilien 	 gl. 79 	 ½ fl. 179	 fl. 299
	 Friske søde bobler med god karakter og fylde.

Vini Dolci
Dessertvin

	R ecioto “Le Quare”, Gamba, Valpolicella C.		  gl. 99	 fl. 499
	 Mørk, tung og kraftig. Recioto er en ægte klassiker i Italiensk vinfremstilling og uden 

	 sidestykke den bedste dessertvin, der laves i Italien.

Vini Rossi
Rødvin

Kraftige & Sødmefulde  //  Gode til okse & kraftige retter generelt

	R ipasso Superiore, Campedel, Valpolicella C.	  gl. 85	 ½ fl. 229	 fl. 399
	 Kraftig Ripasso med masser af saftig charme. Enkeltmarks vin fra Gnirega Hill.

	N ero d’Avola / Nerello Mascalese, Due Lune, Sicilien		  fl. 499
	 Frugtig og karakterfuld rødvin med god dybde, som høstes under to måner.

	A marone Risevera “Emilio 1899”, Bertoldi, Valpolicella Classico		 fl. 799
	 Kraftig og karakterfuld rødvin med noter af tørrede frugter.



Vini Rossi
Rødvin

Tørre & Kraftige  //  Gode til lam, kalv & okse

	 Barbera d’Alba “Mugiot”, Piazzo, Piemonte			   fl. 429
	 Tør og charmerende enkeltmarks Barbera med masser af karakter.

	C hianti Rufina Riserva, Castello del Trebbio, Toscana		  fl. 479
	 Italiensk klassiker med masser af dybde og karakter.

	 Barolo Riserva “Sottocastelleo di Novello”, Piazzo, Piemonte   	 fl. 999
	 Moderne enkeltmarks Barolo Riserva med god balance mellem saftig charme og tør power.

Bløde & Saftige  //  Gode til tomatbaseret pasta, samt kalv & fjerkræ

	 *Taormina anbefaler
	N ero d’Avola, Usulea, Sicilien	 gl. 79	 ½ fl. 179	 fl. 299
	 Saftig rødvin med noter af solbær.

	C ampo Marina Primitivo di Mandurian,Puglia			   fl. 359
	 Charmerende kraftig og silkeblød rødvin med god sødmefuld fylde.

	 Bolgheri, Linda, Toscana			   fl. 599
	 Supertoscaner på blend af Cabernet, Merlot & Sangiovese. Fyldig med bløde tanniner.

	 Brunello di Montalcino, Poggio Conte, Toscana			   fl. 699
	 Fløjlsblød, fyldig og elegant med en vedvarende harmonisk og krydret eftersmag.


